
 

 

 

 

 

 

MANUAL DE INSTRUCCIONES 
 

PICADORA Y VASO MEZCLADOR 
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La   congratula-a (o) por elegir esta Picadora y Vaso Mezclador. 

Por favor lea con atención las Instrucciones de este Manual.

 

 



Gracias por adquirir este robot de cocina y licuadora. Lea estas instrucciones 
detenidamente para obtener los mejores resultados de este producto. 
Una vez que esté familiarizado con su uso, descubrirá que le permite ahorrar 
tiempo una y otra vez. 
 
PRINCIPALES CARACTERÍSTICAS DEL PRODUCTO 
 
A – MOTOR 
B – RECIPIENTE  
C – CHUCHILLA PARA PICAR 
D – TAPA 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
INFORMACIÓN TÉCNICA 
 
 - Voltaje Nominal 230V 

 - Potencia 750W 

 - Capacidad 250 g 

 - Peso: 2050 g 

 - Dimensiones: 18 cm x 18 cm x 24 cm 

 - Mecanismo especial para una fácil extracción de la cuchilla. Puede utilizarse 
con un sistema de pulsaciones. 
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD 
 
Controle que el voltaje en la placa de datos de servicio del artefacto se 
corresponda con el voltaje indicado en el medidor de corriente. 
 
ENSAMBLAJE 
 
- Coloque la base sobre la mesa. 
- Coloque los ingredientes que se van a mezclar en el vaso mezclador. 
- Coloque la tapa. 
- Conecte el artefacto. 
- Presione la tapa con la mano. 
- Después de procesar, libere la tapa para detener la máquina. 
 
 
LIMPIEZA 
 
Para limpiar el vaso mezclador, llénelo con agua caliente. Coloque la tapa y 
ponga en funcionamiento el artefacto durante unos segundos. Vacíe el artefacto 
y déjelo secar boca abajo. 
 
 
ANTES DE UTILIZAR POR LA PRIMERA VEZ 
 

A medida que desembala el producto, puede familiarizarse con él y sus 
accesorios. 
 
 
UTILIZACIÓN DE LA PICADORA MULTIPROCESSADORA 
 

➢ Coloque la unidad de motor sobre la mesa. 

➢ No conecte la picadora. 

➢ Coloque el recipiente (C) sobre la unidad de motor (A). 

➢ Dentro del recipiente, coloque la cuchilla (D) en el soporte central para 
cuchilla presionando la parte blanca hasta que escuche que encaja en su 
lugar. 

➢ Ahora puede conectar su picadora. 

➢ Pulse la tapa (D) para que la picadora comience a funcionar de inmediato. 

➢ Libere la tapa para detener la picadora. Gracias al motor de freno, el 
artefacto se detiene rápidamente. 

➢ Nunca retire la tapa hasta que la cuchilla se haya detenido por completo. 

➢ Desconecte el artefacto. 

➢ Destrabe la tapa girándola en sentido opuesto a la flecha y retírela. 
 

- 2



➢ Para retirar la cuchilla, primero tome el recipiente con ambas manos, pulse el 
botón de la cuchilla con su dedo índice y retire conjuntamente el recipiente 
para picar y la cuchilla. 

➢ A continuación, retire la cuchilla del interior del recipiente después de retirar 
los alimentos picados. 

 
CONSEJOS PRÁTICOS 
 
➢ Para obtener carne picada fina y de forma pareja, distribuya la carne de 

manera uniforme en el recipiente con una espátula. 
➢ Puede que sea necesario reemplazar la cuchilla después de un uso 

intensivo. Una nueva cuchilla le brindará resultados óptimos. 
➢ Permita que el artefacto se enfríe después de cada uso. 
 
NOTAS IMPORTANTES: 
 
➢ No utilice la picadora cuando el artefacto esté vacío. 
➢ Comentario: se obtienen mejores resultados cuando se utiliza el sistema de 

pulsaciones.  
➢ Su picadora puede picar lo siguiente: 
 

ALIMENTOS CANTIDAD MÁXIMA 
TIEMPO MÁXIMO 

(SEGUNDOS) 

Perejil  20 g 6 Segundos 
Cebollas 150 g 9 Segundos 
Chalotes 150 g 9 Segundos 
Ajo 60 g 5 Segundos 
Galletas 50 g 5 Segundos 
Almendras 200 g 8 Segundos 
Castañas 200 g 12 Segundos 
Queso Gruyere, Cheddar  200 g 10 Segundos 
Huevos duros 200 g 5 Segundos 
Carne (magra) 200 g 6 Segundos 

 
 
 
 
 
 
 

Esto corresponde a la función de picado  
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Esto corresponde a la función de mezclador 
 
 
UTILIZACIÓN DEL VASO MEZCLADOR 
 
➢ Coloque la base sobre la mesa. 
➢ No conecte el artefacto 
➢ Coloque los ingredientes que se van a mezclar en el vaso mezclador. 
➢ Coloque la tapa. 
➢ Conecte el artefacto. 
➢ Presione la tapa con la mano. 
➢ Después de procesar, libere la tapa para detener la máquina. 
 
 
PARA MEZCLAR: 
 
➢ Añada 400 g de zanahorias en 600 g de agua. Las zanahorias deben dejarse 

en remojo durante 24 horas y cortarse en cubos que no superen los 1,5 mm. 
➢ Encender 3 minutos y apagar 1 minuto. No haga funcionar la licuadora más 

de 10 veces. 
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NOTAS IMPORTANTES: 
 
Siga las instrucciones que figuran a continuación como medida de seguridad 
cuando utilice la picadora. 
 
1) Desconecte el artefacto después de su uso. 

2) Apague el artefacto antes de limpiarlo o cambiar piezas. 

3) No limpie el motor debajo del agua corriente ni lave en un lavavajillas. Sólo 
límpielo con un paño húmedo. 

4) Sólo para uso en interiores y doméstico. 

5) No permita que los niños utilicen el artefacto. 

6) Este artefacto puede funcionar de manera continua durante tres ciclos. Dejar 
reposar al menos durante 2 minutos. 

7) Sea cuidadoso al manipular las cuchillas de corte, en especial cuando retire la 
cuchilla del recipiente, cuando vacíe el recipiente y durante su limpieza. 

8) Si el cable de alimentación está dañado, el fabricante o su agente de servicio 
técnico o persona con conocimientos similares debe cambiarlo para evitar 
peligros. 

9) Existe el riesgo de electrocución. Asegúrese de que no haya ningún tipo de 
líquido dentro del recipiente antes de su uso. 
 
 
MANTENIMIENTO 
 
Si el cable de alimentación está dañado, llévelo al servicio técnico para que lo 
reemplace. 
 
Qué hacer si su artefacto no funciona. 
 
Primero controle que esté conectado correctamente. 
Si ha seguido todas las instrucciones cuidadosamente y el artefacto todavía no 
funciona, póngase en contacto con su servicio técnico más cercano. 
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TÉRMINOS DE LA GARANTIA 

1. La garantía es valida sólo en la presentación de la factura de compra del 
producto. 

2. Esta garantía se limita exclusivamente a las piezas de repuesto ineficaz 
debido a defectos de fabricación. 

3. La eliminación de varias fallas en garantía se realiza para la reparación o el 
reemplazo de piezas defectuosas, de acuerdo a la discreción de nuestros 
servicios técnicos. Las piezas defectuosas son de nuestra propiedad. 

4. No están cubiertos por la garantía los daños causados durante el transporte, 
negligencia o mal uso, montaje o instalación incorrecta, así como las 
influencias externas, tales como: rayos atmosféricos o eléctricos, 
inundaciones, humedad, etc. 

5. Pierden la garantía todos los aparatos que no están a ser utilizados de 
acuerdo a las instrucciones o conectadas a las REDES DE AEREAS DE 
ALIMENTACIÓN, que no garantizan una tensión constante de 220/240V. 

6. La garantía no cubre lesiones personales o daños causados directa o 
indirectamente. 

7. Esta garantía termina cuando se descubre que han sido sometidas a 
reparaciones, reformas o intervenciones por cualquier persona no autorizada 
por JOCEL. 

 

LA GARANTIA TERMINA 

1. Con la modificación o desaparecimiento de la placa de identificación del 
aparato. 

2. Superado el período de 2 años para la línea doméstica e 6 meses para la 
hostelaria, la garantía expira y la asistencia técnica se hará mediante adeudo 
en los costos de mano de obra en función de las tajas vigentes. 

 

ASSISTENCIA TÉCNICA 

1. Cualquier información, nuestros servicios técnicos está disponibles para los 
usuarios de nuestros productos. 

2. Cuando se le solicite, elaboramos presupuesto previo de la reparación. 

 

PERÍODO GARANTIA:  

• 02 AÑOS LÍNEA DOMÉSTICA 

• 06 MESES LÍNEA HOSTELARIA 
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ASISTENCIA TÉCNICA 

_______________________________________________________________________ 

Telef.  00 351 252 910351 

Fax:   00 351 252 910367 

E-mail: assistencia@jocel.pt 

Http://www.jocel.pt 
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