
FOGONES DEL HORNO 
 
SUSTITUIR LOS INYECTORES (fogón del horno y del grill) 
- Retirar los tornillos y extraer el fogón de su ubicación; 
- Utilizar una llave de 10 mm. para desatornillar el inyector, a continuación sustituirlo por otro 

inyector adecuado para el tipo de gas, como se muestra en la tabla de datos técnicos. 
 

REGULAR EL AIRE PRINCIPAL (fogón del horno y del grill):  
Retire el tornillo y use el collar metálico para ajustar el espacio. 

 
AJUSTE DEL AIRE 
(Fogón del horno y del grill) 
Afloje el tornillo y a través del collar metálico ajuste la apertura del aire para obtener una llama 
adecuada. 
 

 PRECAUCIÓN: Verifique siempre el aspecto de la llama y el funcionamiento  del 
fogón durante el paso del ajuste máximo a mínimo. Después de realizar los ajustes, asegúrese 
de que la llama: 
- tiende a ser de color azulado; 
- es estable y no emite ruidos; 
- no retrocede durante el paso del ajuste máximo al mínimo. 
 

REGULAR EL AJUSTE MÍNIMO (quemador del horno) 
- encender el horno y girar la perilla hasta alcanzar la temperatura máxima;  
- dejar calentar el horno durante al menos unos 10 minutos; 
- retirar la perilla de la varilla del termostato y utilizar un destornillador pequeño para ajustar el 

tornillo de derivación; 
- girar hacia la derecha para reducir la llama o hacia la izquierda para aumentarla. la llama 

debe ser pequeña y estable, debe soportar las corrientes de aire y al cerrar la puerta del 
horno, y no debe retroceder. 

 
 

SEGURIDAD INFANTIL 
 
 Este aparato ha sido diseñado para ser utilizado por adultos. Por lo tanto, tenga cuidado de 

que los niños no intentan jugar con él. 
 El aparato aumentará de temperatura durante su funcionamiento y puede permanecer 

caliente durante un largo período una vez se ha apagado. 
 Supervise a los niños y preste atención para que no toquen ninguna de las superficies o se 

queden cerca del aparato mientras está en funcionamiento o mientras este no se haya 
enfriado completamente. 
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

FOGONES DEL HORNO 
 
SUSTITUIR LOS INYECTORES (fogón del horno y del grill) 
- Retirar los tornillos y extraer el fogón de su ubicación; 
- Utilizar una llave de 10 mm. para desatornillar el inyector, a continuación sustituirlo por otro 

inyector adecuado para el tipo de gas, como se muestra en la tabla de datos técnicos. 
 

REGULAR EL AIRE PRINCIPAL (fogón del horno y del grill):  
Retire el tornillo y use el collar metálico para ajustar el espacio. 

 
AJUSTE DEL AIRE 
(Fogón del horno y del grill) 
Afloje el tornillo y a través del collar metálico ajuste la apertura del aire para obtener una llama 
adecuada. 
 

 PRECAUCIÓN: Verifique siempre el aspecto de la llama y el funcionamiento  del 
fogón durante el paso del ajuste máximo a mínimo. Después de realizar los ajustes, asegúrese 
de que la llama: 
- tiende a ser de color azulado; 
- es estable y no emite ruidos; 
- no retrocede durante el paso del ajuste máximo al mínimo. 
 

REGULAR EL AJUSTE MÍNIMO (quemador del horno) 
- encender el horno y girar la perilla hasta alcanzar la temperatura máxima;  
- dejar calentar el horno durante al menos unos 10 minutos; 
- retirar la perilla de la varilla del termostato y utilizar un destornillador pequeño para ajustar el 

tornillo de derivación; 
- girar hacia la derecha para reducir la llama o hacia la izquierda para aumentarla. la llama 

debe ser pequeña y estable, debe soportar las corrientes de aire y al cerrar la puerta del 
horno, y no debe retroceder. 

 
 

SEGURIDAD INFANTIL 
 
 Este aparato ha sido diseñado para ser utilizado por adultos. Por lo tanto, tenga cuidado de 

que los niños no intentan jugar con él. 
 El aparato aumentará de temperatura durante su funcionamiento y puede permanecer 

caliente durante un largo período una vez se ha apagado. 
 Supervise a los niños y preste atención para que no toquen ninguna de las superficies o se 

queden cerca del aparato mientras está en funcionamiento o mientras este no se haya 
enfriado completamente. 
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ESTA COCINA VIENE EQUIPADA TRABAJAR CON GAS BUTANO Y PROPANO. 
CUALQUIER ALTERACIÓN DE LOS INYECTORES PARA EL GAS NATURAL TIENE  QUÉ 
SER EFECTUADA POR UN TÉCNICO CALIFICADO.  
JOCEL, LDA NO ES RESPONSABLE DE LOS ACCIDENTES CAUSADOS POR LA MALA 
INSTALACIÓN DE LA COCINA, MALA CONEXIÓN DE LA MANGUERA DE GAS O CAMBIO 
DE LOS INYECTORES 

 
CONEXIÓN DE LA MANGUERA DE GAS 
 
Primero conecte un extremo de la manguera de goma al regulador de gas y apriételo con una 
abrazadera de manguera. El otro extremo debe empujarse firmemente al conector de la 
manguera de gas. Ajústelo con la abrazadera de manguera, asegúrese de que ambos 
extremos están ajustados, de lo contrario podrían producirse fugas de gas ocasionando un 
riesgo. Asegúrese de que todos los mandos de control están en la posición “desconectado” 
antes de conectar el suministro de gas. Conecte el regulador de gas al tanque GPL, ahora las 
unidades estarán listas para su uso. 
 

Siempre que conecte la manguera a la cocina, por favor asegúrese de lo siguiente: 
1. La manguera no debe tener una longitud superior a 1 metro. 
2. La manguera no debe estar demasiado apretada o torcida, y no debe presentar dobladuras 

o torceduras. Si produce alguna fuga, no la repare sino sustitúyala. 
3. La manguera no debe estar en contacto con la parte posterior de la cocina. 
 

Una vez se ha terminado la instalación, verifique y asegúrese de que todas las 
tuberías y mangueras están conectadas correctamente. Utilice siempre agua jabonosa 
para comprobar las fugas de gas. Por razones de seguridad, le recomendamos que 
inspeccione y cambie la manguera de goma de la conexión de gas cada año.  
 

ADVERTENCIA – UTILICE EL REGULADOR DE GAS DOMÉSTICO ADECUADO. NO 
UTILICE UN REGULADOR DE GAS INDUSTRIAL.  

REGULADOR DE GAS DOMÉSTICO PARA GPL 30mbar. 
 
 
ADAPTAR LA COCINA A LOS DIFERENTES TIPOS DE GAS 
- Sustitución de los inyectores; 
- Ajuste del aire principal; 
- Regulación del ajuste mínimo. 
 
La cocina está diseñada para funcionar con diferentes tipos de gas, cada uno de los cuales 
requieren inyectores y ajustes específicos. Para realizar cualquier modificación, desconecte 
siempre el aparato de la corriente eléctrica, apague el suministro principal de gas de forma 
temporal y proceda de la siguiente manera:   
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USO DEL HORNO DE GAS 
 
Ignición manual del quemador del horno 
Abrir la puerta del horno, a continuación pulsar y girar el control del horno en dirección 
izquierda hasta la posición máxima, introducir una llama pequeña o un encendedor de chispas 
en el orificio pequeño de ignición situado en la parte delantera de la cubierta del quemador en 
el fondo del horno. 
 

Ignición manual del quemador de la parrilla 
Abrir la puerta del horno, a continuación pulsar y girar el control del horno hacia la izquierda 
hasta la posición máxima, y acercar una llama al orificio quemador de la parrilla. Compruebe si 
se ha encendido el quemador. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Suministro de gas máximo 
 

 
 

Si la llama del horno sigue apagada o se produce algún fenómeno similar, por favor, póngase 
en contacto con el centro de servicio técnico más cercano. 
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NOTAS IMPORTANTES DE SEGURIDAD: No cierre de golpe la puerta del horno. 
 Cierre cuidadosamente la puerta del horno, y a continuación compruebe si se 

ha encendido el quemador mirando el orificio del quemador a través de la 
ventana. 

 Después de unos minutos, compruebe la temperatura y ajuste el control del 
horno si es necesario para alcanzar el nivel deseado. 

NOTA IMPORTANTE DE SEGURIDAD: 
En el caso de que la llama del horno se apague por sí sola, por favor, siga los 
siguientes pasos: 
1. APAGUE EL CONTROL DEL HORNO DE GAS, Y TAMBIÉN APAGUE LA VÁLVULA 

DE LA BOMBONA DE GAS. 
2. NO INTENTE VOLVER A ENCENDER EL HORNO INMEDIATAMENTE DESPUÉS. 
3. ABRA LA PUERTA DEL HORNO PARA DEJAR SALIR EL GAS QUE NO SE HAYA 

CONSUMIDO DURANTE AL MENOS 15 MINUTOS. 
4. DESPUÉS DE REALIZAR LOS PASOS 1 A 3, VUELVA A ENCENDER EL 

QUEMADOR DEL HORNO CON CUIDADO UTILIZANDO UN ENCENDEDOR DE 
CHISPAS. 

 


